


Giovanni Giustino Candolini dicono che faccia 
la migliore grappa di Tarcento.
Distilla con due alambicchi, distilla due volte.
Tra il Torrente Torre e le Cascate di Crosis nasce la 
grappa preferita dai Friulani.

Nel 1898 Giustino apre la Distilleria al pubblico e 
imbottiglia con la propria etichetta.
La scritta CANDOLINI in colore rosso vermiglio 

si beve ovunque, da Udine a Gorizia.

A TARCENTO
TIRA UN
GRAN VENTO



DUE DONNE
AL COMANDO

C’è chi dice che la morbidezza amabile e
gentile della Grappa Candolini sia frutto delle
due donne che guidano la Distilleria.
C’è la Signora Domenica, caparbia e autoritaria, e 
poi c’è Giuditta, più giovane e perfezionista.
Con loro, fino al 1932, la Distilleria supera una 
Guerra Mondiale e la Grappa Candolini entra 
nei migliori caffè e ristoranti.

Dal cuore del FRIULI grappa
conquistò l’Italia.



LA
BOTTIGLIA
ICONICA

Candolini è tra le prime distillerie di grappa
a comprendere l’importanza di essere
UNICI E INNOVATIVI.
La bottiglia, dopo le due Guerre, prende
la forma iconica di BORRACCIA O FIASCHETTA,
il contenitore piatto e largo che usavano
i soldati e i cacciatori per portare
l’acquavite in montagna.



GLI ITALIANI 
SCOPRONO
LA GRAPPA

Con Candolini inizia per la grappa l’era dei mass media. Negli anni ‘60 e ‘70 gli Italiani leggono le riviste, 
guardano la TV e, soprattutto, imparano a degustare la grappa come piacevole momento da godere in 
compagnia. Le pubblicità di Candolini sono tra le primissime a far conoscere la qualità e l’eccellenza 
della grappa. Grappa Candolini diventa un marchio di notorietà nazionale.



UNA PASSIONE
DI FAMIGLIA

...IN FAMIGLIA

Il segreto, nella grappa più che mai,
è saper conservare e tramandare.

La Famiglia Candolini ha sempre insegnato
alle sue maestranze il valore della tradizione

che passa di mano in mano,
dal Mastro distillatore all’apprendista.

Così una grande famiglia arriva fino al 1987.



1987 
LA NUOVA ERA

…e trova la continuità di una nuova 
famiglia, nella Distilleria Fratelli Branca.

Nella distilleria milanese Candolini

trova una nuova casa.
L’arte della distillazione affina metodi

e lavorazioni per creare una grappa 
amabile e moderna, in linea con il gusto 

delle nuove generazioni.



Nelle Distillerie Fratelli Branca, Candolini rafforza la 
propria identità conservando carattere e distintività,

in totale coerenza con la filosofia di Fratelli Branca
“NOVARE SERBANDO”.

La nuova bottiglia, nel rispetto della bottiglia classica
di Candolini, incontra il design e l’essenzialità.



Il nuovo design rafforza il carattere femminile della 
forma ispirata alle linee sinuose dei profumi,

portando in primo piano i tre valori chiave della 
Grappa Candolini:

LIMPIDEZZA,
PUREZZA E

FEMMINILITÀ.



IL GUSTO
MORBIDO
E AVVOLGENTE
IN UNA GAMMA
COMPLETA





“Candolini Bianca”, dall’aroma e 
gusto equilibrato e particolarmente 
delicato. Prodotta con distillati dalla 
qualità accuratamente selezionata, 
limpida e piacevole, è una Grappa 
fresca che seduce e conquista per
la sua raffinatezza.
Ideale come dopo pasto è la Grappa 
preferita dagli italiani.



L'ESPERIENZA 
SENSORIALE

COLORE

Cristallino e brillante, senza alcuna
opacità o velatura.

Delicato, non pungente al naso, con sentori di 
fiori bianchi freschi (gelsomino, mughetto, 
fresia), uva spina e piccoli frutti sotto spirito, 
mela verde e pera non completamente matura.

ODORE

La gradazione alcolica seppur elevata si integra 
perfettamente nel liquido. Pulita e decisa, con note 
piacevoli di fiori, di frutta fresca e mollica di pane, 
con un finale piacevolmente persistente di mandorla 
amara che lascia il palato gradevolmente appagato.

SAPORE



“Candolini Classica” è un delicato
blend di grappa giovane, fresca
di distillazione, dal gusto delicato
e morbido e allo stesso tempo 
deciso, che si intreccia 
armoniosamente con una grappa
invecchiata almeno 18 mesi in 
botti di rovere francese. L’aroma 
particolare e unico la rende una 
vera sorpresa a ogni assaggio.



L'ESPERIENZA 
SENSORIALE

COLORE

Sentori frizzanti di scorze candite di agrumi
(arancia, cedro), fiori gialli, con piacevole contorno 
di cannella, chiodi di garofano e una delicata 
avvolgenza di vaniglia.

ODORE

Nota alcolica vigorosa, perfettamente integrata con
le note vinose consistenti, di pesche gialle sciroppate
e spezie tropicali in un finale persistente e 
gradevolmente astringente di bastoncino di liquirizia.

SAPORE

Paglierino tenue, di grande brillantezza.



“Candolini Riserva”, per gli 
estimatori del gusto intenso e 
maturo, frutto di oltre 18 mesi 
d’invecchiamento in tini di
rovere francese che, per la loro 
ampiezza, preservano il gusto 
pulito del distillato senza lasciar 
prevalere i tannini del legno.



L'ESPERIENZA 
SENSORIALE

COLORE

Note consistenti di frutta secca
(uva, fichi, datteri), con sentori fragranti
di vaniglia, scorze d'arancia e cedro candite e spezie 
orientali (cannella, pimento, chiodi di garofano).

ODORE

Estremamente equilibrata ed elegante, con note di 
frutta rossa sotto spirito (marasche, prugne, ribes) 
compensate da una piacevole astringenza che rivela
il contributo del periodo d'invecchiamento trascorso
in grandi tini di legno di rovere.

SAPORE

Riflessi caldi e ambrati, di grande brillantezza.



CANDOLINI, È COME APPARE.
Essere e apparire trovano il loro punto di coincidenza.

MORBIDEZZA, ELEGANZA, PUREZZA, LIMPIDEZZA 
sono i valori di chi sceglie Candolini.

L’ESSENZIALITÀ è ciò che di più puro possiamo immaginare.

L’ECCELLENZA e la PERFEZIONE stanno nella SEMPLICITÀ.

Lo stile Candolini è aperto e trasparente, immediato e spontaneo.
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